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รายการครุภัณฑ์  ประกอบด้วย

3.1
ชุดอุปกรณ์ผลิตเบเกอรี่  จำนวน 1  ชุด  เป็นเงิน 184,000 บาท  ประกอบด้วย


เป็นเครื่องผสมอาหารแบบตั้งพื้นขนาดความจุไม่น้อยกว่า 20 ลิตร  ตู้หมักแป้ง ตู้โชว์เบเกอรี่ และอ่างซิงก์  มีลักษณะดังนี้

3.1.1
เครื่องผสมอาหารแบบตั้งพื้น  จำนวน 2 เครื่อง   มีลักษณะดังนี้


- 
ขนาดความจุถังผสมไม่น้อยกว่า 20 ลิตร 


- 
มีเครื่องช่วยผสมแบบใบพาย  แบบตะขอและแบบตะกร้อ


- 
มีอ่างผสมขนาด 20 ลิตร ไม่น้อยกว่า 2 อ่าง

3.1.2
ตู้หมักแป้ง  มีลักษณะดังนี้ 


-
ขนาดไม่ต่ำกว่า  20  ถาด  ใช้ไฟฟ้า 1,500 วัตต์  


-
ขนาดภายนอกไม่น้อยกว่า  100 x 70 x 150  เซนติเมตร
3.1.3
ตู้โชว์เบเกอรี่  มีลักษณะดังนี้ 



- 
เป็นตู้แบบมีความเย็นระบบทำความเย็นแบบไม่มีน้ำแข็งเกาะ  มีพัดลมกระจายความเย็น  สามารถปรับความเย็นได้ตั้งแต่  2 -15 องศาเซลเซียส
 

- 
กระจกตู้ด้านหน้าเป็นแบบโค้งหนาไม่น้อยกว่า 5 มิลลิเมตร กระจกข้างหนาไม่น้อยกว่า 8 มิลลิเมตร


- 
ชั้นภายในปรับระดับได้  มีหลอดไฟส่องสว่างใต้ชั้นทุกชั้น


- 
มีขนาดไม่น้อยกว่า 1200 x 800 x1250 มิลลิเมตร


- 
มีระบบระเหยน้ำอัตโนมัติ

3.1.4
อ่างซิงก์ เป็นอ่างซิงก์  2 หลุม ขนาด 150 เซนติเมตร ทำด้วยสแตนเลส

3.1.5
มีคู่มือการใช้งาน

3.1.6
ส่งเครื่องมือพร้อมติดตั้งใช้งานได้ ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสุรินทร์

3.1.7
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1 ปี
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3.2
ชุดผลิตอาหารกระป๋อง  จำนวน 1 ชุด  เป็นเงิน 2,570,000 บาท   

ประกอบด้วยเครื่องมือ คือ เครื่องกำเนิดไอน้ำ (boiler), ชุดตรวจตะเข็บกระป๋อง, เครื่องวัดอุณหภูมิและเวลาในกระป๋อง และ Gas regulator มีรายละเอียดดังนี้

3.2.1
เครื่องกำเนิดไอน้ำ (boiler)  มีลักษณะดังนี้ 


1)
สามารถใช้กับ retort ขนาดความจุไม่ต่ำกว่า 80 ลิตร ที่มีอยู่ที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี ราชมงคล  วิทยาเขตสุรินทร์ได้

2)
อัตราการผลิตไอน้ำ ไม่ต่ำกว่า  250 kg/hr แบบ Water tube once through ควบคุมการทำงานด้วยระบบ Microprocessor 



3)
ใช้แก๊ส LPG เป็นเชื้อเพลิงในการเผาไหม้

4)
พื้นที่ทำความร้อนภายในของตัวเครื่องไม่น้อยกว่า 3.9 m² 



5)
ภายในเครื่องกำเนิดไอน้ำบรรจุน้ำไม่น้อยกว่า  50 ลิตร

6)
มีระบบป้องกันความปลอดภัยเมื่อเกิดความดันเกิน (Safety Valve) จำนวน  1  ตัว


7)
มีอุปกรณ์แสดงความดันขณะการใช้งาน (Pressure Gauge) จำนวน  1  ตัว

8)

ตัวเครื่องประกอบด้วยถังน้ำมันขนาดความจุไม่น้อยกว่า 100  ลิตร พร้อมมีหลอดดูระดับน้ำมันภายในถัง และรู Drain น้ำมันทิ้งหรือต้องการล้างถังน้ำมัน

9)

มีถังพักน้ำทำด้วยสแตนเลส ก่อนเข้าไปยังตัวเครื่องกำเนิดไอน้ำ ขนาดไม่น้อยกว่า 250 ลิตร จำนวน 1 ถังพร้อมลูกลอยตัดน้ำอัตโนมัติเมื่อน้ำเต็มถัง

10)
ปั๊มน้ำยาเคมีสำหรับดูดน้ำยาเคมี  1  ตัว

11)
ถังน้ำยาเคมีสำหรับป้องกันตะกรัน ทำด้วยสแตนเลสขนาด 100 ลิตร จำนวน 1 ถัง

12)
มีระบบการเตรียมน้ำให้มีความเหมาะสม ก่อนนำไปใช้งานกับเครื่องกำเนิดไอน้ำจำนวน 1  ชุด (Softener ทำด้วยสแตนเลส)


13)
ตัว Boiler พร้อมอุปกรณ์ประกอบติดตั้งบนโครงสร้างเดียวกัน (โครงสร้างทั้งหมดทำด้วยวัสดุสแตนเลส) โดยฐานล่างสามารถปรับระดับให้ สูง-ต่ำ ได้ในกรณีพื้นที่ติดตั้งไม่ได้ระดับ

14)
มีระบบการเดินท่อไอน้ำไปยังอุปกรณ์ที่จะใช้งาน เช่น Retort, Exhauster, Steam Jacketted Kettle เป็นต้น

15)
ระบบการตรวจสอบการเผาไหม้แบบ Photo sensors 


16)
การติดตั้งปล่องควัน Boiler ใช้ท่อสแตนเลสในการเดินท่อออกไปภายนอกอาคาร

17)
มีคู่มือการใช้งาน จำนวน  2  ชุด (ภาษาไทยและภาษาอังกฤษ)

18)
มีระบบการอบรมการใช้งานเครื่องจักรให้แก่ผู้ปฏิบัติงาน จนสามารถปฏิบัติงานได้เป็นอย่างดีและปลอดภัย
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19)
ตัว Boiler เป็นผลิตภัณฑ์จาก ญี่ปุ่น,ยุโรป หรือ อเมริกา

20)
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1  ปี

21)
ติดตั้งโดยต่อเข้ากับอุปกรณ์ผลิตอาหารกระป๋องที่มีอยู่แล้ว และทดสอบการใช้งานจนสามารถใช้งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ

3.2.2
ชุดตรวจตะเข็บกระป๋อง  มีลักษณะดังนี้

เป็นชุดตรวจตะเข็บกระป๋องแบบอัตโนมัติ ประกอบด้วย เครื่องตัดตะเข็บกระป๋อง   (Seam Saw) และ เครื่องวัดตะเข็บกระป๋อง (Seam Projector)


1)
เครื่องตัดตะเข็บกระป๋อง (Seam Saw)  รายละเอียดประกอบด้วย

-
มีใบเลื่อยสำหรับตัดกระป๋องแบบคู่ จำนวน  1  ชุด

-
ตัวเครื่องทำจากสแตนเลส ขนาดไม่น้อยกว่า (ก x ล x ส)  14 x 11 x 7  นิ้ว

-
ความเร็วของใบมีดไม่น้อยกว่า  500  รอบ / นาที

-
ฝาครอบของใบตัดจะเลื่อนออกและปิดกลับโดยอัตโนมัติในขณะทำการตัดเพื่อป้องกันอันตราย

-
เป็นเครื่องผลิตในประเทศไทย

2)
เครื่องวัดตะเข็บกระป๋อง (Seam Projector) รายละเอียดประกอบด้วย

-
ตัวเครื่องทำจากสแตนเลสขนาดไม่น้อยกว่า   (ก x ล x ส) 19 x 13 x 15 นิ้ว

-
เป็นเครื่องใช้สำหรับวัดตะเข็บกระป๋อง พร้อมจอมอนิเตอร์

-
ช่วงการวัดในแนวนอน 0.0001 นิ้ว ถึง 0.1600 นิ้ว

-
ช่วงการวัดในแนวตั้ง 0.0001 นิ้ว ถึง 0.1200 นิ้ว

-
ความละเอียดในการวัด 0.0001 นิ้ว

-
สามารถเปลี่ยนหน่วยในการวัดได้อย่างน้อย 2 หน่วย คือ inches , millimeters.


-
กำลังขยายไม่น้อยกว่า 40 เท่า และ มีอุปกรณ์ที่ใช้ในการ calibrate เครื่อง

-
ใช้ไฟฟ้า 220 V/ 50 Hz.


-
เป็นเครื่องที่ผลิตจากอเมริกา หรือ ยุโรป

3)
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1 ปี

3.2.3 เครื่องวัดอุณหภูมิและเวลาในกระป๋อง  มีลักษณะดังนี้

1)
เป็นโมดุลมีช่องเสียบสายวัดได้ 8 ช่องวัด

2)
หน้าปัดเครื่องแสดงเป็นตัวเลขและตัวหนังสือลักษณะ LCD display 4 แถว โดยจะแสดงค่าอุณหภูมิ , หน่วย และค่า FO โดยจะปรากฏเป็นค่าแต่ละช่องวัด

3)
มีช่วงการวัดตั้งแต่ -200 องศาเซลเซียส ถึง 400 องศาเซลเซียส อ่านละเอียด 0.01 องศาเซลเซียส ใช้ในสภาพแวดล้อม 5 องศาเซลเซียส  ถึง  50 องศาเซลเซียส  
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4)
ตัวเครื่องสามารถจะทำงานได้เองหลังจากได้ติดตั้งร่วมกับ Software ซึ่งจะ download ข้อมูลภายหลังการวัดเสร็จเรียบร้อยเข้าสู่ PC หรืออาจจะให้ทำงานต่อกับ Computer ได้โดยตรง

5)
ตัวโมดุลจะเชื่อมต่อการทำงานกับ PC ทาง Ethernet network

6)
สามารถตั้ง Sampling Rate การวัดได้ตั้งแต่ 1 วินาที ถึง 24 ชั่วโมง
7)
ตัวเครื่องทำด้วยโลหะสแตนเลส ขนาดกระทัดรัด น้ำหนักเบา
8) มี Software ประมวลผลที่รับรองการทำงานภายใต้ระบบปฏิบัติการ Window XP โดยตรงแสดงข้อมูล , กราฟ , เวลาและรายงานรูปแบบต่าง ๆ 
9) อุปกรณ์การวัด 
(1)
สายวัดอุณหภูมิ ขนาดความยาวไม่น้อยกว่า 5 เมตร จำนวน 8 เส้น Packing Gland ยึดกระป๋อง จำนวน 8 ชุด

(2)
Thermocouple สำหรับกระป๋อง 3 ขนาด ขนาดละ 8 อัน รวม 24 อัน 

(3)
Packing Gland สำหรับเสียบสายวัดเข้า Retort ขนาด 8 รู จำนวน 1 อัน

(4)
อุปกรณ์เจาะรูกระป๋อง (Can Quick Punch ) จำนวน 1 อัน

(5)
เครื่องประมวลผลแบบพกพา  จำนวน 1 เครื่อง



-
CPU ไม่ต่ำกว่า Intel Core 2 Duo 1.66 GHz. (รับประกันไม่น้อยกว่า 3 ปี)



-
RAM ไม่น้อยกว่า 512 MB  (รับประกันไม่น้อยกว่า 3 ปี)



-
Hard Disk ขนาดไม่น้อยกว่า 80 GB  (รับประกันไม่น้อยกว่า 3 ปี)



-
DVD-RW




-
หน้าจอแสดงผลขนาดไม่ต่ำกว่า 14.1 นิ้ว



-
Modem 56 K  



-
มีอุปกรณ์อื่น ๆ ครบชุด เช่น กระเป๋าบรรจุที่คงทนแข็งแรง เป็นต้น



-
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1 ปี

(6)
เครื่องประมวลผลแบบตั้งโต๊ะ  จำนวน 1 เครื่อง



-
CPU ไม่ต่ำกว่า Intel Celeron 3.06 GHz. (รับประกันไม่น้อยกว่า 3 ปี)




-
RAM ไม่ต่ำกว่า 512 MB  (รับประกันไม่น้อยกว่า 3 ปี)




-
Hard Disk ขนาดไม่น้อยกว่า 80 GB (รับประกันไม่น้อยกว่า 3 ปี)




-
DVD-RW




-
หน้าจอแสดงผลแบบ LCD ขนาดไม่น้อยกว่า 17 นิ้ว (รับประกันไม่น้อยกว่า 3 ปี)



-
Modem 56 K




-
Keyboard, Mouse (optical mouse), แผ่นรอง Mouse และ อื่น ๆ ครบชุด



-
มีระบบลำโพงที่ให้เสียงไม่น้อยกว่า 1,000 วัตต์ (PMPO) จำนวน 1 ชุด



-
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1 ปี
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(7)
โต๊ะสำหรับวางเครื่องประมวลผล และ เก้าอี้  จำนวน 1 ชุด





-
เป็นโต๊ะคอมพิวเตอร์ทำจากไม้พาร์ติเคิลบอร์ดอย่างดี





-
ขนาดของโต๊ะไม่น้อยกว่า 119 x 61 x 73.7 เซนติเมตร






-
ความหนาของพื้นโต๊ะไม่น้อยกว่า 1.7 เซนติเมตร






-
เป็นโต๊ะที่ออกแบบให้วางเครื่องคอมพิวเตอร์ด้านล่างได้





-
มีขากลางยึดถึงพื้นเพื่อป้องกันการแอ่นของโต๊ะเวลาได้รับน้ำหนักหรือใช้ไปนาน ๆ





-
มีรางเลื่อนสำหรับวางแป้นพิมพ์





- 
มีช่องสำหรับวางเครื่องคอมพิวเตอร์ภายในโต๊ะ






-
มีช่องสำหรับสอดสายไฟ

 

เก้าอี้สำหรับโต๊ะคอมพิวเตอร์   





-
เป็นเก้าอี้พิมพ์คอมพิวเตอร์ที่มีพนักพิงต่ำ พนักพิงสามารถยืดเอนได้






-
เป็นชนิดบุฟองน้ำหุ้มด้วยหนังเทียม หรือดีกว่า





-
มีที่วางพักแขนสองด้าน





-
เก้าอี้สามารถหมุนได้รอบทิศทาง





-
เป็นชนิดล้อเลื่อน มีขาค้ำยันจำนวน 5 แฉก






-
ปรับระดับสูงต่ำได้ได้ด้วยปุ่มข้าง หรือเกลียว






-
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1 ปี

(8)
โต๊ะสแตนเลสสำหรับวางเครื่องวัดอุณหภูมิแบบ Mobile Unit  จำนวน 1 ตัว



-
ขนาดของโต๊ะ กว้าง  x ยาว ไม่น้อยกว่า 50 x 80 เซนติเมตร



-
ความสูงของโต๊ะไม่น้อยกว่า 80 เซนติเมตร




-
หน้าโต๊ะทำด้วยสแตนเลส หนาไม่น้อยกว่า 1.2 มิลลิเมตร พร้อมขาโต๊ะ 4 ขา




-
มีล้อเลื่อนสำหรับเข็นเคลื่อนย้าย หนาไม่น้อยกว่า 3 นิ้ว จำนวน 4 ล้อ


10)
ใช้ไฟฟ้า 220 Volt / 50 Hz.


11)
มีคู่มือการใช้งาน   2 ชุด  (ภาษาไทยและอังกฤษ)

12)
ส่งเครื่องมือพร้อมติดตั้งและสอนการใช้งาน ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสุรินทร์

13)
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1 ปี

3.2.4
Gas regulator ของถังแก๊ส  จำนวน  2  ตัว 

1)
สามารถต่อเข้ากับถังแก๊สคาร์บอนไดออกไซด์และไนโตรเจนที่มีอยู่แล้วและใช้งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ

2)
รับประกันคุณภาพการงานงานไม่น้อยกว่า 1 ปี
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3.3
เครื่องทำแห้งแบบลูกกลิ้ง  จำนวน 1 เครื่อง เป็นเงิน 445,000 บาท  รายละเอียดประกอบด้วย

3.3.1
โครงสร้างทำด้วยเหล็กกล้าไร้สนิม มีลูกกลิ้งสำหรับทำแห้งผลิตภัณฑ์ จำนวน 2 ลูก

3.3.2
ขนาดของลูกกลิ้งมีเส้นผ่านศูนย์กลางไม่ต่ำกว่า 19 เซนติเมตร ลูกกลิ้งมีความยาวไม่ต่ำกว่า 26 เซนติเมตร

3.3.3
ผิวของลูกกลิ้งเคลือบด้วยสารทนความร้อนและป้องกันการไหม้ของผลิตภัณฑ์ที่ติดกับผิวของลูกกลิ้ง  

3.3.4
มีเทอร์โมมิเตอร์วัดอุณหภูมิภายในลูกกลิ้ง ช่วงการวัดไม่น้อยกว่า 0-200 องศาเซลเซียสจำนวน 2 ตัว 

3.3.5
ลูกกลิ้งสามารถหมุนเข้าหากันหรือหมุนทิศตรงกันข้ามได้

3.3.6
ใช้ความร้อนจากไอน้ำในการทำให้อาหารแห้ง  โดยมีอุปกรณ์ประกอบ คือ

1)
อุปกรณ์ลดความดันไอน้ำ (REDUCING VALVE)

2)
วาล์วไอน้ำ (Main Valve)

3)
มาตรวัดความดัน (Pressure Gauge)
4)
อุปกรณ์ดักจับไอน้ำ (Rotary Joint)  และ อุปกรณ์จ่ายไอน้ำ (Rotary Joint)
3.3.7 มีใบมีดกวาดผลิตภัณฑ์ออกจากลูกกลิ้ง จำนวน 2 ชุด ทำด้วยเหล็กไร้สนิมแบบแข็งพิเศษ (Hardening)

3.3.8
มีแผ่นประกบด้านข้างของลูกกลิ้ง จำนวน 2 ชุด เพื่อป้องกันอาหารหก โดยสามารถถอดแยกออกมาล้างทำความสะอาดได้

3.3.9
มีถาดรองรับทำจากเหล็กกล้าไร้สนิม จำนวน 2 ถาด แยกออกทำความสะอาดได้

3.3.10
สามารถตั้งความหนาของแผ่นผลิตภัณฑ์ที่ใช้ทำแห้งได้ ในช่วง 0.5-1 มิลลิเมตร หรือ กว้างกว่าพร้อมอุปกรณ์/มาตรวัดความหนา (Thickness gauge)  จำนวน 1 ชุด

3.3.11
ใช้มอเตอร์ขนาด 1 แรงม้า จำนวน 1 ตัว พร้อมอุปกรณ์ปรับความเร็วรอบ

3.3.12
โครงสร้างในการรองรับอุปกรณ์ทั้งหมดทำด้วยเหล็กกล้าไร้สนิม
 
3.3.13
มีอุปกรณ์ในการปรับความเร็วรอบของลูกกลิ้ง 1 ชุด โดยสามารถตั้งค่าการหมุนของลูกกลิ้งได้  3 ระดับความเร็วรอบหรือมากกว่าโดยสามารถแสดงผลการหมุนของลูกกลิ้งแบบตัวเลขดิจิตอล

3.3.14
มีตู้ควบคุมระบบไฟฟ้า จำนวน 1 ตู้ ทำด้วยเหล็กกล้าไร้สนิม
 
3.3.15
มี Breaker ควบคุมไฟทั้งระบบ จำนวน 1 ตัว

3.3.16
ด้านล่างของตัวเครื่องมีเหล็กกล้าไร้สนิม สำหรับกันหนูเข้าตัวเครื่อง 1 ชุด

3.3.17
ฮอปเปอร์ (Hopper) สำหรับป้อนวัตถุดิบ ติดตั้งด้านบนของตัวเครื่องทำด้วยเหล็กกล้าไร้สนิม จำนวน 1 ชุด  สามารถถอดล้างทำความสะอาดได้โดยง่ายพร้อมวาล์วเปิด-ปิด วัตถุดิบ

3.3.18
มีสวิทซ์ฉุกเฉิน จำนวน 1 ตัว เพื่อหยุดการทำงานของลูกกลิ้งในกรณีฉุกเฉิน
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3.3.19
ใช้ไฟฟ้า  220  V/50 Hz

3.3.20
จัดส่งและติดตั้ง ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสุรินทร์ พร้อมทดสอบการใช้งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ

3.3.21
มีคู่มือการใช้งานเป็นภาษาไทย จำนวน 2  ชุด

3.3.22
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1 ปี

3.3.23
อุปกรณ์ประกอบ

ตู้แช่เย็น จำนวน 1 เครื่อง ใช้สำหรับแช่วัตถุดิบ สามารถควบคุมอุณหภูมิได้ในช่วง 2 องศาเซลเซียส ขนาดของตู้แช่เย็นภายนอกไม่น้อยกว่า 60 x 60 x 150 เซนติเมตร ขนาดความจุไม่น้อยกว่า 450 ลิตร มีประตูเปิด-ปิดอยู่ด้านหน้า 

3.4
ชุดอุปกรณ์ทำความสะอาด  จำนวน 1 ชุด  เป็นเงิน 75,000 บาท  ประกอบด้วย

3.4.1
เครื่องฉีดน้ำแรงดันสูง  จำนวน 1 เครื่อง


-
ใช้สำหรับทำความสะอาดพื้นและอุปกรณ์อื่น ๆ


-
มีแรงดันน้ำ 10-125 บาร์  


-
ปริมาณน้ำไม่น้อยกว่า 10.5 ลิตร/นาที  


-
ทนความร้อนไม่น้อยกว่า 70 องศาเซลเซียส


-
มีแรงดูดไม่น้อยกว่า 2.5 เมตร และสายส่งยาวไม่น้อยกว่า 8 เมตร  


-
มีแรงม้าไม่ต่ำกว่า 2.5 Hp  


-
มีคู่มือการใช้เครื่อง 1 ชุด

3.4.2
เครื่องขัดพื้น  จำนวน 1 เครื่อง


-
เป็นเครื่องขัดพื้นขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางไม่น้อยกว่า 18 นิ้ว


-
มีความเร็วรอบไม่ต่ำกว่า 175 รอบต่อนาที


-
มีแปรงขัดล้างขนาด 18 นิ้ว แผ่นขัดเงาและจานจับแผ่นขัดเงา


-
มีคู่มือการใช้เครื่อง 1 ชุด


3.4.3
เครื่องตัดหญ้าชนิดข้อแข็งแบบสะพายไหล่  จำนวน 1 เครื่อง

-
เป็นเครื่องตัดหญ้าเครื่องยนต์สูบเดียว แบบ 4 จังหวะ 

-
ใช้น้ำมันเบนซินเป็นเชื้อเพลิง

-
ความจุกระบอกสูบไม่น้อยกว่า 30 ซี.ซี. 

-
มีเครื่องมือประจำเครื่อง 1 ชุด และ คู่มือการใช้เครื่อง 1 ชุด

3.4.4
รับประกันคุณภาพการใช้งานไม่น้อยกว่า 1 ปี
4.
ผู้กำหนดรายละเอียดประกอบการจัดซื้อครุภัณฑ์...นายธนนันต์  อยู่หว่าง และ นางประชิต  อยู่หว่าง

โทรศัพท์  044 – 511022 ต่อ 6044
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5.
กรรมการตรวจรับครุภัณฑ์ ประกอบด้วย


1.
ผศ.สุพัฒน์  ชัยตั้งจิต
ประธานกรรมการ


2.
นางจันทร์เฉิดฉาย  สังเกตุกิจ
กรรมการ


3.
ผศ.ชูแสง  แพงวังทอง
กรรมการและเลขานุการ

และราคาโดยประมาณ..3,274,000..บาท


 
(ลงชื่อ)....................................ผู้กำหนดรายละเอียดฯ (ลงชื่อ)...................................ผู้กำหนดรายละเอียดฯ
           (นายธนนันต์  อยู่หว่าง)
   
                                  (นางประชิต  อยู่หว่าง)   
      
        ตำแหน่ง   อาจารย์  ระดับ 7      
                               ตำแหน่ง  อาจารย์  ระดับ 7



                                                อนุมัติ

            
 



(ลงชื่อ)............................................................

                                                                                                     (นายธนภัทร  โสวภาค)
                                                                                                 รองอธิการบดีประจำวิทยาเขตสุรินทร์
(ลงชื่อ)...................................................


           (ผศ.สอนรินทร์  เรืองปรัชญากุล)


                   หัวหน้าเจ้าหน้าที่พัสดุ








